AGRANA

GESCHICHTE

IEXETYA wurde 1936 urspriinglich auf Basis Kartoffel-
starke gegriindet. 1958 erfolgte der Umbau zu einer
Maisstarkefabrik mit einer Vermahlungskapazitit von
60 t Mais taglich.

Ab 1984 wurde die Fabrik konsequent ausgebaut.

Die letzten zwei Erweiterungsschritte fanden 2001/ 2002
und 2006/2007 statt.

Insbesondere waren uns die Modernisierung der Infra-
struktur und ein wirkungsvoller Umweltschutz spezielle
Anliegen.

Derzeit verarbeitet das Werk Aschach iber 1.000t Mais
taglich. Die Produktion erfolgt ganzjdhrig liberwiegend im
Schichtsystem.

Insgesamt rund 200 Mitarbeiter am Standort Aschach
sorgen fiir eine effiziente Durchfiihrung und Abwicklung
der Prozesse (Produktion, Technik/Instandhaltung, Quali-
tatssicherung, Lager/Transport, Verkauf, Rohstoffbeschaf-
fung, Personalwesen, Buchhaltung/Controlling).

AGRANA

QUALITATSMANAGEMENT

PERMINET LTl gewdhrleistet entlang der gesamten
Verarbeitungskette hochste Produktsicherheit und

-qualitat.

Priiflaboratorien sind mit modernster

Analysentechnik ausgestattet.

[ Unser Qualititskontroll-und -managementsyster [Hyg
fasst sdmtliche Verarbeitungsstufen vom Rohstoffeingang
liber die analytische Unterstiitzung der Verarbeitungs-
prozesse bis hin zur Kontrolle der Endprodukte.

®LRAZA..

ZERTIFIKAT
Hiermit wird bescheinigt, dass das Managementsystem fur die
Qualitéts- und Nahrungsmittelsicherheit von:
Agrana Stirke GmbH
Werk Aschach
Raiffeisenweg 2-6, 4082 Aschach
Osterreich
Zentrale:
Agrana Beteiligungs AG
Donau-City-StraBe 9, 1220 Wien
Osterrech
durch Loyd's Register Quality Assurance GmbH geprilft und bewertet
wurde und dem folgenden Standard entspricht:
IFS International Food Standard Issue 5: August 2007
Dabei wurde das Hohere Niveau fir den Geltungsbereich erreicht:

tion von 4
Starke, kalt-quellende Starke, Glucose-Sirup, Dextrose-Sirup
und extrudierte Zerealien

(IS Kategorie: 13,17)

AUSTRIA@GARANTIE
S
Zertifikat

Zert. Nr.: 4-00821-2011

AGRANA Stirke GmbH
Raiffeisenweg 2 - 6, 4082 Aschach an der Donau

agrcoVet

Certification
Zertifikat
Zor Ni- 4002582071

Stéirke GmbH

AGRANA
Betriebsstitte: Raiffeisenweg 2-6, 4082 Aschach an der Donau
Betriebsstatte: ConrathstraBe 7, 3950 Gmand

AGRANA
IM EINKLANG MIT NATUR UND
UMWELT

EE3 gehort zu den unverzichtbaren Rohstoffen mit einer
langen Tradition vielfaltiger Nutzung.

sind fiir ihre industrielle Gewinnung die Pflanzen
Mais, Weizen, Kartoffel, Tapioka, Sago und Reis von Bedeu-
tung. Die Maisstarke dominiert mit einem Anteil von etwa
70 Prozent.

Innerhalb der AGRANA-Gruppe ist das Werk in Aschach an
der Donau, Oberdsterreich, ein wichtiger Produktionsstand-
ort im Maisstarkegeschaft.

U EETRERLellIl ist gepragt vom Respekt vor der Natur und
Umwelt. Unser hdchstes Ziel ist es, den Kunden Produkte

und Dienstleistungen zu bieten, die deren Bediirfnisse
erfiillen.

AGRANA

STARKE KONTAKT

AGRANA Stdrke GmbH
Raiffeisenweg 2 -6, 4082 Aschach, Austria
e-mail: info.staerke@agrana.com

WWW.AGRANA.COM
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AGRANA

ROHSTOFF MAIS.

IR =PISENE den Naturstoff Mais zu qualitativ hoch-
wertigen Produkten fiir unsere Partner aus der weiter-
verarbeitenden Industrie.

Die Partnerschaft mit unseren Rohstofflieferanten ist
ebenso bezeichnend. Wir setzen auf Vertragsanbau und
langfristige Lieferbeziehungen.

Fiir die Verarbeitung des Rohstoffes Mais im AGRANA
Werk Aschach gilt die GENTECHNIKFREIHEIT als oberste
Pramisse.Diese wird sowohl qualitativ (operative Testkits)
als auch quantitativ (Hightech-PCR-Methode) laufend
untersucht.

Wachsende Bedeutung am Markt erlangen die aus Spezi-
almais hergestellten Produkte. Ein weiterer Schwerpunkt
in der Rohstoffbeschaffung liegt aus diesem Grund bei
Wachsmais, Bio-Mais, Bio-Wachsmais und ursprungs-
garantiertem gentechnisch freiem Mais.

Maisverarbeitung (t/Tag)
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AGRANA

STARKEPROZESS
zerlegt das Maiskorn in seine Be-

standteile: Stdrke, Eiweil3, Keimling und Schalen.

Der angelieferte Mais wird gereinigt, anschlieend gequollen,
schonend vermahlen und entkeimt. Danach erfolgt die
Feinvermahlung und Fasernabtrennung, d.h. Schalenge-
winnung.

Die keim- und faserfreie Miihlenstarke wird den nachsten
Separationsstufen zugefiihrt. Diese liefern neben dem
wertvollen Eiweil3, das Grundprodukt Starkemilch, den
Rohstoff fiir alle Veredelungsschritte.

Die zusatzlich zu der Stirke gewonnenen Co-Produkte
werden entsprechend verwertet:

Eiweil, d.h. Maisprotein, dient als hochwertiger pflanzlicher
Proteintrager im Mischfutterbereich. Angereicherte Schalen
(Maiskleberfutter) werden in der Tiernahrungsindustrie als
Rohfaserquelle sehr geschatzt. Aus den Keimen gewinnen
unsere Kunden das wegen der ungesattigten Fettsduren
gesunde Maiskeimadl.

Die Pflanzen speichern durch Fotosynthese Lebensener-
gie in Form von Stdrke. Leben ist also Stérke und genauso
vielfdltig sind deren Verarbeitungs- und Anwendungsmag-
lichkeiten.
MAIS
MAIS KLEBER MAIS
KEIME FUTTER  PROTEIN STARKEN SIRUP
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AGRANA

PRODUKTE

(294N In unseren Verzuckerungsanlagen

wird die Starkemilch enzymatisch zu Glukosesirupen und
Fliissigdextrose aufgespaltet. Einsatzgebiet fiir diese Produkte
ist vorwiegend der Lebensmittelsektor — im Wesentlichen die
SiiBwaren- und Getrankeindustrie. Dextrose wird auch als
Ndhrmedium zur Herstellung von Medikamenten
verwendet.

NATIVE STARKEN UND DERIVATE: [plfigds) physikalische und

chemische Behandlung werden verschiedene Basiseigen-
schaften von Stirke — wie z.B. Verdickung, Hitze-Saure-
Alkalibestandigkeit, Gefrier-Tau-Stabilitat etc. — gezielt
verandert, um Anwendungskriterien optimal zu erfiillen.
In unseren Derivate- und Trocknungsanlagen werden auf
diese Weise anforderungsspezifische Produkte erzeugt.
Unsere nativen und modifizierten Stiarken werden sowohl
in der Lebensmittelindustrie (z.B. fir Herstellung von Back-
und Puddingpulver, Trockensuppen, Soen, Fruchtzuberei-
tungen, Tiefkiihlprodukten u.v.m.) als auch im Non-Food-
Bereich (Pharma, Papier, Wellpappe, Textil) eingesetzt.

| WALZENPRODUKTE: RIS Anforderungen werden an die
Produkte der Walzentrocknungsanlage gestellt. Als Produzent
von Zutaten fiir Sduglingsanfangsnahrung verfligen wir tiber
Produktionskompetenz, die weit liber Osterreichs Grenzen
hinaus gefragt ist.

AGRANA

ANWENDUNGEN
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LEBENSMITTEL

BABYNAHRUNG
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KOSMETIK

BAUCHEMIE




